Allergenen Kennzeichnung / Zusatzstoffe
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ALLERGENE ZUSATZSTOFFE
El enthalt Eier 1 Farbstoff
ER enthalt Erdniisse 2 Konservierungsstoff
Fi enthalt Fisch 3 Antioxidationsmittel
GL enthalt Gluten 4 Geschmacksverstarker
GL-G enthélt Gerste 5 Schwefelung
GL-H enthilt Hafer 6 Schwarzung
GL-R enthélt Roggen
g8 7 gewachst
GL-W enthalt Weizen, Dinkel,
Khorasan-Weizen 8 Phosphate
KR enthalt Krebstiere 9 SiBungsmittel
LA enthilt Milch 10 enthdlt eine
Phenylalaninquelle
LU enthalt Lupine
) 11 kann bei tibermaBigem
> enthalt Senf Verzehr abfiihrend wirken
SC enthilt Schalenfrichte 12 Kochsalzersatz
SC-CA enthélt Cashewniisse
13 bestrahlt
SC-HA enthalt Haselnlsse _
14 gentechnisch verdandert
SC-MA enthdlt Mandeln
15 enthilt SiRholzextrakte
SC-MC enthilt Macadamianuss
16 erhohter Koffeingehalt
SC-PA enthélt Paranuss
17 chininhaltig
SC-PE enthélt Pekanuss
SC.p| hilt pi ) 18 beeintrachtigt
) enthalt Pistazien Aufmerksamkeit
SC-W enthélt Walnusse .
19 mit zugesetzten
SD enthalt Schwefeldioxid/ Sulfite Pflanzensterinen
SE enthdlt Sesamsamen 20 vermeiden bei erhéhtem
SL enthélt Sellerie Blutdruck
SO enthalt Soja
w enthélt Weichtiere
Version: 4 Erstellt von: Freigabe: )
Stand: 07.07.2023 AU. AL. Seite 1 von 1

Elektronische Ablage:

Ubersicht

QM / Qm-Baum / Gesetzliche Grundlagen/Allergenemanagement- Allergenkennzeichnung -Aushang




